
 

 

 

 

 

 
 
BAL 8 KLAS 
Godz. 18.00 – 23.00 
 
MENU 
 
Zupa (1 do wyboru): 
Rosół z domowym makaronem 
Krem z pomidorów z nutą śmietanowo-czosnkową 
Danie główne serwowane (1 do wyboru): 
Tradycyjny de Volaille z frytkami i surówką warzywną 
Schab zapiekany z szynką i serem z ziemniaczkami gotowanymi i surówką 
warzywną 
Tradycyjny kotlet schabowy z frytkami i surówką warzywną 
 
Bufet słodki na oddzielnym stole: 
Ciasta domowe (2 rodzaje), owoce w całości 
lub 
Uroczysty wjazd Lokomotywy z tortem z logo szkoły 
 
Bufet zimny: 
Bruschetta z mozzarellą i pomidorami 
Babeczki z wytrawnym nadzieniem 
Tortille warzywne (vege) 
Sałatka grecka z fetą i oliwkami 
Sałatka z makaronem farfale, kukurydzą, ananasem, szynką i majonezem 
Pieczywo, masło 
 
Ciepła kolacja: 
Barszcz czerwony z pasztecikiem 
 
Napoje: 
Woda niegazowana z cytryną - serwis ciągły 
Sok owocowy – 0,5l/os. 
Napoje gorące: Kawa, herbata, dodatki – serwis ciągły 
 
Menu w cenie 170 zł/os. brutto (2026 rok) 



 
 

 
W ramach oferty poza salą i bogatym menu zapewniamy: 
· Obsługa techniczna (zespół, foto) – 50% ceny menu 
· Elegancką oprawę uroczystości 
· Ściankę do zdjęć 
· Dekorację stołu  
· Obsługę kelnerską 
· Istnieje możliwość zamówienia dania serwowanego wg. specjalnej diety, np.  
  bez glutenu, bez laktozy, etc. 
· Czas trwania maksymalnie 5 godzin np. 18.00 – 23.00 lub 19.00 – 24.00 
· Oferta skalkulowana dla min. 40 osób 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


