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WESELE

RESTAURACJA LOKOMOTYWA

niepowtarzalny klimat. W murach XIX-wiecznego budynku stylizowanego na
dawny dworzec kolejowy, powstato idealne miejsce na organizacje wesel. Kazdy
detal wystroju i piekne otoczenie pozwalajg naszym Gosciom odbyc¢ swoistg
podrdéz w czasie.

Wyjatkowe dni wymagaja wyjatkowej oprawy!

Tradycyjne powitanie chlebem i sola.
Toast powitalny dla wszystkich Gosci — wino dostarczone przez organizatora lub
zakupione w Hotelu.

MENU

Zupa (1do wyboru):

Rosot z domowym makaronem

Krem ziemniaczano-porowy z kruszonym chipsem bekonowym
Krem ze swiezych pomidoréw z bazylia

Krem z warzyw sezonowych (vege)

Danie gtéwne (4 porcje na osobe, 6 dan do wyboru):
Piers z kurczaka nadziewana szpinakiem

Filet z kurczaka zapiekany ze swiezymi pomidorami, bazylig i mozzarellg
Kotlet de volaille

Filetowane udka drobiowe z farszem pieczarkowym
Udko z kaczki confit podane z modra kapusta
Poledwica wieprzowa z pieczarkami

Poledwica wieprzowa zapiekana z boczkiem
Tradycyjny kotlet schabowy

Schab po hawajsku zapiekany z serem i ananasem
Schab zapiekany z serem, pieczarkami i pomidorami
Zrazy wieprzowe po polsku w sosie wiasnym

Zrazy wotowe w ciemnym sosie

Pieczen z karkowki w sosie mysliwskim

Golonka z kapustg zasmazana
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Sandacz duszony w sosie cytrynowym

Morszczuk zapiekany w ciescie piwnym

Faszerowana cukinia lub baktazan wg dostepnosci (vege)
Kotleciki jaglano-buraczane (vege)

Gotabki weganskie (vege)

Dodatki skrobiowe (2 do wyboru):

Ziemniaki z wody z koperkiem

Ryz z warzywami

Frytki

Kluski slaskie

Dodatki warzywne:

Bukiet surowek skomponowany do wybranych dan gtéwnych
Warzywa gotowane na parze

Zakaski zimne (8 do wyboru, 7 porcji na osobeg):

Zawijany schabik z musem chrzanowym

Kaczka faszerowana z morelami

Karkowka nadziewana porem

Rolada wieprzowa z serem ziotowym i brokutami

Pieczen rzymska wiasnego wyrobu

Pasztet szlachecki wiasnego wyrobu z sosem zurawinowym
Potmisek mies w galarecie: Filet z kurczaka z warzywami,
Schab po warszawsku, Ruloniki z szynki ze szparagami
Tymbaliki wieprzowe

Tymbaliki drobiowe

Cygara miesne z sosami

Klopsiki miesne marynowane

Rolada szpinakowa z tososiem

Jajka dekorowane kawiorem

Potmisek ryb w galarecie (pstrag, tosos)

Ryba wedzona

Ryba po grecku

Ryba w marynacie z warzywami

Tortille z warzywami (vege)

Sledziki z cebulka w oleju

Sledziki po kaszubsku

Sledziki w sosie $mietanowo - musztardowym

Satatka tradycyjna jarzynowa

Carpaccio z pieczonego buraka na rukoli z wedzonym serem twarogowym i
sosem winegret musztardowo-miodowym

Satatka Nicejska z tunczykiem, fasolka szparagowa, jajkiem i sosem winegret
Satatka bawarska z ziemniakami, boczkiem i cebulka

Satatka z makaronem farfalle zananasem i kurczakiem curry
Satatka grecka z feta i oliwkami i sosem winegret

Mix satat z grillowanym kurczakiem i sosem czosnkowym
Pieczywo, masto
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Pierwsza ciepta kolacja (1 danie do wyboru):
Pieczen z karkowki w sosie smietanowo — grzybowym z kluskami slgskimi
Zeberka na miodzie z pieczonymi ziemniakami

Druga ciepta kolacja:

Okoto godz. 1:00 wjazd ,,ptonacej” Lokomotywy

Udziec wieprzowy podawany z kaszg gryczana i kapustg zasmazana
lub Pieczony indyk nadziewany kasza jaglana

Bufet wiejski (dostepny powyzej 60 oséb):
Kietbasy i szynki wiejskie

Wyroby podrobowe (salceson, kaszanka, pasztetowa)
Smalec domowy z cebulka

Marynaty z hotelowej spizarni

Chleb wiejski

Trzecia ciepta kolacja (1 danie do wyboru):
Zur na zakwasie z jajkiem i biatg kietbasa
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Napoje serwowane w sposéb ciagty:
kawa, herbata z dodatkami, woda mineralna niegazowana z cytryna lub mieta,
soki owocowe

Bufet deserowy, 4 porcje na osobe:

R6zne rodzaje ciasta do wyboru:

Sernik, szarlotka, porzeczkowe, snikers, rafaello
Babeczki owocowe

Owoce

W cenie Wesela Para Mioda otrzymuje od nas:
Pokrowce w kolorze biatym na krzesta
Dekoracje ze swiezych kwiatdow na stoty Gosci
Swiece i dodatkowe dekoracje Sali

Propozycja menu w cenie 420 zl/os. (2027)
(czas trwania do 10 godzin)

Informacje dodatkowe:

*Oferta skalkulowana dla min. 50 oséb.

*Optata za dzieci: do 2 lat gratis, od 2 do 5 lat wynosi 50% ceny menu.

*Optata za Obstuge (podwykonawcy, tacy jak Zespdt, DI, Fotograf itp.) wynosi 50% ceny menu.
*Za dostarczenie whasnego alkoholu pobierana jest optata za obstuge 5 zt/os.

*Istnieje mozliwos¢ zamadwienia alkoholu w promocyjnych cenach.

*Istnieje mozliwos¢ zamadwienia tortu weselnego (smak: rafaello, krélewski, chrupigca malina,
cytrynowy, ananasowy, czekoladowy) w cenie 18 zt/os.

*Chetnie zorganizujemy dla Panstwa "drink bar weselny". Obstuga barmanska z dodatkami do
drinkdw (z wytaczeniem alkoholu) w cenie 1800 zt do 70 os. lub 2200 zt powyzej 70 os. Obstuga

ba @przewidzia na jest od rozpoczecia wese pdtnocy. .
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*Para Mtoda otrzymuje od nas pokdj na noc poslubng ze sniadaniem GRATIS.
*Goscie Weselni otrzymuja specjalng stawke na nocleg w terminie wesela.
*Parking jest bezptatny.

*Dla chetnych poprawiny w cenie 100 zt/os.

Zapraszamy!
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